Pitza

@ Temps de préparation
< 30 min

<) Difficulté
Moyenne



|ngrédients

2 pains a pita

3 cuilleres a soupe de sauce tomate (préte a I'emploi)
200 grammes de viande pour pita

feta

oignon rouge (en rondelles)

huile d'olive

1 cuillerée a thé d'origan séché

menthe

1 poivron vert

M éthode de préparation

1 . Ouvrezlapitaet placez les 2 moitiés, coté coupé versle haut, sur une plaque de cuisson.
Badigeonnez-les de sauce tomate.

2 Faitesrevenir laviande pour pita et garnissez-en les moitiés de pita.
3 Ajoutez lafeta, lesrondellesd’ oignon rouge, I'huile d’olive et |’ origan.
4 . Laissez cuirependant 5 minutes dansun four préchauffé & 220 °C.

Garnissez de feuilles de menthe et d’un piment en bocal.



