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A V4
Pates au hareng fume

C'-) Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile




|ngrédients

400 grammes de spaghetti

2 12 décilitres de creme

400 grammes de harengs (fumé, en morceaux)
2 cuilleres a soupe de capres

1 citron (le zeste rapé)

1 bouquet de persil plat (ciselé)

poivre noir

sel

M éthode de préparation

1 . Faitescuireles spaghettisdansde |’ eau |égerement salée et égouttez-les.

2 ., Faiteschauffer la creme dansune petite poéle. Ajoutez le hareng fumé et les capres.
Réchauffez brievement sanslaisser bouillir. Ajoutez les spaghettis et mélangez bien.
Assaisonnez de zeste de citron répé, de persil plat, de sel et de poivre noir.



