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Raviolis au pesto de brocolis

@ Temps de préparation
30 mina 1lh

¢ Difficulté
Facile




|ngrédients

1 branche de brocoli

1 pincée de sel

1 petit bocal de pesto (frais)

200 grammes de lards en lamelles

2 paquets de raviolis (préts a I'emploi)

100 grammes copeaux de parmesan

1 poignée de noisettes (grossierement hachées)
1 poignée de basilic frais

M éthode de préparation

1 . Rincez bien e brocoli. Portez del’eau a ébullition. Ajoutez une pincée de sel. Faitescuireles
bouquets de brocolis al dente. Vérifiez la cuisson aprés 5 minutes. Egouttez-les bien. Ajoutez
un ravier de pesto et mixez les brocolis.

2 Faites bien dorer leslardons.

3 ., Laissezcuirelesraviolis et égouttez-les. Ajoutez-lesdansla poéle avec leslardons. Versezle
pesto de brocolis et mélangez bien letout.

4 . Garnissez de copeaux de par mesan, de noisettes et de feuilles de basilic.



