
Punch aux pêches
Temps de préparation
< 30 min 

Difficulté
Facile 



Ingrédients
4 cuillères à soupe de sucre
1 décilitre d’eau
1 citron (le jus et le zeste râpé)
1 bouteille de vin rosé
150 ml de wodka
2 1⁄2 pêches (en tranches)

Méthode de préparation

Dans un poêlon, versez le sucre, 1 dl d’eau et le zeste de citron. Faites chauffer et mélangez
jusqu’à ce que le sucre soit dissous. 

1.
Laissez refroidir et versez dans une carafe en verre. 2.
Ajoutez le vin, le jus de citron filtré et la liqueur. Ajoutez les tranches de pêches. 3.
Réservez au réfrigérateur jusqu’au moment de déguster le punch. 4.


