Miniquiches au gorgonzola, aux
poIres et aux Noix

@ Temps de préparation
> 1h

<) Difficulté
Moyenne



|ngrédients

1 pate feuilletée (préte a I'emploi)

200 ml de creme

200 ml de creme aigre

50 grammes de gorgonzola (émietté)

3 ceufs

1 poire (en morceaux)

75 grammes cerneaux de noix (finement hachées)
2 cuilleres a soupe de miel

M éthode de préparation

1 . Garnissez 8 moules atartelettes de pate feuilletée.

2 . Dansun bol, mélangez la créme, la créme épaisse, le gor gonzola, les caufs, la poire, les noix et
le miel. Garnissez les moules a tartelettes de ce mélange et laissez cuire pendant + 35 minutes
dansun four préchaufféa 180 °C.



