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|ngrédients

2 patates douces (grandes)

1 trait d'huile d'olive

sel et poivre

1 noisette de beurre

4 branches de chicons

1 piece d'halloumi (fromage a griller, coupé en petits cubes)
8 tranches de jambon sec (déchiré en lanieres)

2 ceufs

100 ml de creme

M éthode de préparation

1.
2.

Epluchez les patates douces et rapez-les. M élangez-les avec un peu d’ huile d’ olive, salez et
poivrez.

Enduisez un moule atarted huile d’olive et couvrez le fond de patates douces r apées.
Tassez-les bien, jusqu’ au-dessus des bor ds. Faites cuire pendant 10 minutes dans un four
préchaufféa 180 °C.

Faitesfondre une noix de beurre et faites-y dorer les chicons. Coupez-les en mor ceaux.
Garnissez-en lefond et ajoutez les cubes de halloumi et le jambon.

Fouettez les caufs et la créme, salez et poivrez. Versez ce mélange dans le moule. Laissez cuire
pendant + 20 minutes dans un four préchaufféa 180 °C.



