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Muffinsfruités aux noix et
glacage au sucre

@ Temps de préparation
30 min a 1h

¢ Difficulté
Facile




|ngrédients

240 grammes de farine

150 grammes de sucre brun

2 cuillerées a thé de poudre a lever

2 ceufs

175 ml jus d'orange (vers)

85 ml d'huile d'arachide

1 tasse de canneberges fraiches

1 tasse de noix de pécan (concassées)
100 grammes de sucre impalpable

1 cuillere a soupe de jus de citron

M éthode de préparation

1. Dansunrécipient, mélangez lafarine, le sucrebrun et lapoudre alever.

Dansun autre récipient, mélangez les caufs, lejusd’orange et |’ huile d’ arachide. Ajoutez les
ingreédients secs. M élangez briévement. Ajoutez les canneber ges et les noix de pécan.

Placez 12 moules a cupcakes en papier dans un moule a cupcakes et remplissez-les du

mélange.

4_ L aissez-les cuire pendant 20 minutes dans un four préchaufféa 180 °C, puislaissez refroidir
entiérement les muffinssur unegrille.

. Médangezlesucreglaceet lejusdecitron. Ajoutez-en plus s nécessaire: le glagage doit étre
|égérement liquide. Gar nissez-en les muffins.



