Biscuits en spirale au pesto de
tomates séchees

@ Temps de préparation
30 min a 1h

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

1 peau de pate sablée

1 petit bocal de tomates semi-séchées (a I'huile d’olive)
1 gousse d'ail

6 feuilles de basilic

1 cuillere a soupe de pignons de pin

sel et poivre

1 ceuf

M éthode de préparation

] . Etalezlapatebrisée

2. Mixezlestomatesavec lamoitié del’huiled olive, I'ail, le basilic, les pignons, le sel et le
poivrejusgu’al’ obtention d’un mélange homogene. Badigeonnez-en toute la surface dela
pate brisée.

W

Enroulez la pate pour en faire un boudin et badigeonnez-le d’ cauf battu.

B

Coupez le boudin en rondelles. Placez les petites spirales rondes cote a cote sur une plaque de
cuisson recouverte de papier sulfurisé. Laissez cuire pendant 25 minutes dansun four
préchaufféa 180 °C.

5. Servezleshiscuitschaudsou tiédes.



