Grand taboulé et fritesde

halloumi

@ Temps de préparation

< 30 min
¢ Dpifficulté

Facile



|ngrédients

2 paquets d'halloumi

huile d'olive

500 grammes de taboulé (préte a I'emploi)
2 citrons

3 branches de menthe fraiche

M éthode de préparation

1 . Sortezlehalloumi de son emballage et épongez-le bien avec de |’ essuie-tout. Coupez-le en
longs batonnets que vous badigeonner ez d’ huile d’ olive. Faites-lesdorer au barbecue.

2. Répartissez letaboulé sur quatre assiettes et décor ez-le de frites de halloumi.

3 . Decorez avec desquartiersdecitron (a presser sur le halloumi) et desfeuilles de menthe.



